
─農泊経営高度化研修 テーマ別集中講義─

地域食材の利活用

日 時

お申込み
https://bit.ly/nouhaku2210a
Webフォームからお申し込みください（10/6(木)〆切）

＊人数には限りがあるため、お早めにお申し込みください。

セミナー内容

事務局：株式会社ＪＴＢ総合研究所 新村・橋本・杉本

seminar_nouhaku@tourism.jp 

宮城県伊具郡丸森町大張大蔵下柳沢20
白石蔵王駅からタクシーで約20分／東北道「白石IC」から車で約35分

＊受講料は無料ですが、参加に必要な旅費は受講する方のご負担となります。交通・宿泊等は必要に応じてご自身でご手配ください。
＊会場でのコロナ対策については、申込フォームをご覧ください。

古民家レストランEs

定員5名

＊このセミナーは、令和4年度農山漁村振興交付金（農泊推進対策（広域
ネットワーク推進事業「経営能力を高度化するための研修・専門家派遣
事業」））を活用して実施いたします。

参加対象

https://nouhaku-assist.com/expert/seminar

地域食材の活用による高付加価値な体験・サービスの提供を実践している講師陣が、
食文化の磨き上げ、体験プログラム造成、食の最新動向、SDGsとの関わりなどをお話
します。

全国の「農泊*」に取り組まれている方（農泊協議会、農家民宿など）
＊農林水産省の農泊推進対策を活用している地域または完了した地域と、都道府県ネットワーク組織が認定する農泊実施地域を指
します。なお、農泊地域高度化促進事業の完了地域は対象外です。農泊地域高度化促進事業を実施中の地域はご相談ください。

「テーマ別集中講義」のご案内

持続的な事業運営 情報発信・販路確保

高付加価値なコンテンツ 地域食材の利活用

SDGs ワーケーション アルベルゴ・ディフーゾ

農泊のレベルアップにつながる7つのテーマ

さらなるステップアップを目指す農泊協議会の方を対象に、
テーマ特化型の集中講義を行います。本セミナーの詳細や、
テーマ別集中講義については、事務局ホームページをご覧く
ださい。

差し色

▲写真はここまで

日本ガストロノミー学会
代表

山田 早輝子氏

古民家レストランEs
オーナーシェフ

新村彰人氏

会 場

集中講義編

検索農泊 セミナー

テーマに特化した専門家による講義や、他地域の先進事例紹介を行
います。講義終了後、講師との交流・意見交換の場も用意しています。参
加いただいた方は、セミナー終了後も交流いただけます。

10.17（月）

#ガストロノミーツーリズム

#食文化の磨き上げ

#体験

株式会社インアウトバウンド
仙台・松島 観光事業 執行役員

後藤 光正氏

#地域食材 #SDGs

ディスカッション編

後日オンラインでディスカッ
ションを行い、集中講義をふ
まえた取組状況の共有や、専
門家によるアドバイス、意見
交換の場をもうけます。

受講後もつながる

受講者と講師のオン
ラインコミュニティによ
り、実践の継続をサ
ポートします。

13:30-20:00
2022.

鶴岡市
食文化創造都市推進課

#食文化の創造 #人材育成

https://bit.ly/nouhaku2210a

